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Keep the Company Running
aber wie?

Kontinuitätsmanagement 
Kompaktkurs
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Ob Brand, Hochwasser, massiver Cyberangriff, großflächiger 
Strom- oder Internetausfall, oder sonstiges Wegbrechen von 
kritischen Betriebs-Ressourcen: eine Vielzahl von Notfällen 
kann Ihr Geschäft plötzlich und unerwartet lahmlegen. War-
ten Sie nicht, bis der Notfall eintritt. Bereiten Sie sich jetzt mit 
einem BCM-Konzept vor!



Unser Intensivseminar Kontinuitätsmanage-
ment (BCM) in zwei Modulen bündelt prak-
tische Erfahrung aus Projekten in Industrie, 

Dienstleistungen, Finanzen, Handel und öffentli-
chem Sektor. Wir zeigen auf, wie sich Unternehmen 
mit einem robusten BCM auf Not- und Krisensitua-
tionen effizient vorbereiten können. Dabei werden 
sowohl der aktuelle internationale Standard ISO 
22301:2019 und die dazugehörigen Guidelines ISO 
22313:2012, als auch BSI 100-4 berücksichtigt. Dies 
ist das erste Modul der Seminarreihe zum Kontinui-
tätsmanagement.

Themen
I  Kontinuitätsmanagement als Unternehmer-
   aufgabe, 
I  Rechtliche Aspekte der Notfallvorsorge,
I  BCM als Mittel der Risikobewältigung,
I  Business Impact Analyse, 
I  Risiko Analyse, 
I  BCM Strategien und Notfallpläne, 
I  Schnittstellen zum Krisenmanagement und
   -kommunikation.

Ziele
Sie beherrschen die Grundlagen des Kontinuitäts-
managements.
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Praxis
Workshop in der Kleingruppe: erarbeiten Sie ein kon-
kretes Fallbeispiel mit Ihren Fachkollegen und lernen 
Sie den Nutzen vs. den Kosten einer BCM Strategie zu 
evaluieren. 

Zielpublikum
Vorstände, Verantwortliche für Kontinuitäts-, Krisen- 
und Notfallmanagement, Geschäftsführer, Werkleiter, 
Leiter Interne Revision, Verantwortliche Risiko- und Si-
cherheitsmanagement

Anforderungen 
Keine

Seminarinformation 
Dauer

Preis
           

Anzahl           

Referent
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    Harmen Frobeen

1 Tag,  9.00 - 17.00 Uhr 

780 € zzgl. Mehrwertsteuer
Inkl. Unterlagen und Verpflegung

Max 15


